
PIZZE
MARINARA 6€
POMODORO, AGLIO, ORIGANO, BASILICO
(TOMATO, GARLIC, OREGANO, BASIL)

MARGHERITA 8€
POMODORO, FIOR DI LATTE, BASILICO
(TOMATO, MOZZARELLA, BASIL)

COSACCA 8€
POMODORO, PECORINO ROMANO, BASILICO
(TOMATO, PECORINO, BASIL)

PROVOLA E PEPI 10€
pomodoro, provola affumicata, mix di pepi tostati
(TOMATO, SMOKED PROVOLA CHEESE, TOASTED PEPPERCORN MIX)

BUFALA 10€
POMODORO, MOZZARELLA DI BUFALA, BASILICO
(TOMATO, BUFFALO MOZZARELLA, BASIL)

SALSICCIA E FRIARIELLI 12€
SALSICCIA, FRIARIELLI, PROVOLA E BASILICO
(SAUSAGES, ON OIL TURNIPS, SMOKED CHEESE, BASIL)

LA CRUDA 13€
POMODORO, FIOR DI LATTE, CRUDO DI PARMA, BURRATA, BASILICO
(TOMATO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO DI PARMA, 
BURRATA CHEESE, BASIL)

LA MIA NAPOLI 13€
pomodoro,  fior di latte, alici di Cetara e burrata
(TOMATO, MOZZARELLA, ANCHOVIES, BURRATA CHEESE) 

PRATELLO 13€
CREMA DI PATATE, MOZZARELLA DI BUFALA, SALSICCIA, BASILICO
(POTATOES SAUCE, BUFFALO MOZZARELLA, SAUSAGES, BASIL)

LUCIFER 13€ 
pomodoro, fior di latte, spianata piccante, stracciatella, 
marmellata di peperoncino, menta
(TOMATO, FIOR DI LATTE MOZZARELLA, SPICY SPIANATA 
SALAMI, STRACCIATELLA CHEESE, CHILLI PEPPER JAM, MINT)

IL CALZONE 13€
provola affumicata, Alici di Cetara, 
scarola alla mediterranea saltata con olive e capperi
(SMOKED PROVOLA CHEESE, CETARA ANCHOVIES, 
ESCAROLE WITH OLIVES AND CAPERS)

DAL NOSTRO ORTO
LE PIZZE REALIZZATE CON LE VERDURE BIO E STAGIONALI PROVENIENTI DAL 
NOSTRO ORTO A BAGNACAVALLO (RA)

TOLÉ 13€ Vegana
Crema di patate, friarielli, funghi BIO arrostiti, 
JULIENNE DI RADICCHIO ROSSO, OLIO AL PREZZEMOLO 
(POTATO VELOUTÉ, FRIARIELLI, ROASTED ORGANIC MUSHROOMS, 
RED RADICCHIO JULIENNE, PARSLEY-INFUSED OIL)

AUTUNNO 13€ Vegana
crema di zucca alle erbette, funghi bio, porro fritto, nocciole 
tostate
(HERB-INFUSED PUMPKIN CREAM, ORGANIC MUSHROOMS, 
CRISPY FRIED LEEK, TOASTED HAZELNUTS)

L’ORTO VIOLA 13€ Vegana
crema di cavolo viola, broccoli saltati con olive taggiasche, 
noci e scorza di limone
(PURPLE CABBAGE CREAM, SAUTÉED BROCCOLI WITH TAGGIASCA 
OLIVES, WALNUTS AND LEMON ZEST)

BAGNACAVALLO 13€
provola affumicata, selezione di verdure dell’orto
(SMOKED PROVOLA CHEESE, A SELECTION OF GARDEN VEGETABLES)

DESSERT
MOUSSE DI CIOCCOLATO 7€ Vegano
cioccolato fondente, carote e pere sciroppate
(DARK CHOCOLATE MOUSSE WITH POACHED PEARS)

TIRAMISÚ 7€
(TRADITIONAL TIRAMISÚ)

PANNA COTTA 7€
con caramello salato
(PANNA COTTA WITH SALTED CARAMEL)

L’AUTUNNO NEL VASETTO 7€ Vegano
panna cotta vegetale alla zucca di stagione con noci tostate
(PUMPKIN VEG PANNA COTTA WITH TOASTED WALNUTS)

COPERTO 2€
IMPASTO EXTRA DEL GIORNO 2,5€


