
PIZZE CLASSICHE
Marinara 6€
POMODORO, AGLIO, ORIGANO, BASILICO
(TOMATO, GARLIC, OREGANO, BASIL)

COSACCA 8€
POMODORO, PECORINO ROMANO, BASILICO
(TOMATO, PECORINO, BASIL)

MARGHERITA 8€
POMODORO, FIOR DI LATTE, BASILICO
(TOMATO, MOZZARELLA, BASIL)

PROVOLA E PEPI 10€
POMODORO, PROVOLA, PEPI, BASILICO
(TOMATO, SMOKED CHEESE, TOASTED PEPPER, BASIL)

BUFALA 10€
POMODORO, BUFALA, BASILICO
(TOMATO, BUFFALO MOZZARELLA, BASIL)

SALSICCIA E FRIARIELLI 12€
SALSICCIA, FRIARIELLI, PROVOLA E BASILICO
(SAUSAGES, ON OIL TURNIPS, SMOKED CHEESE, BASIL)

ORTO 12€
FIOR DI LATTE, VERDURE MISTE DI STAGIONE, BASILICO
(MOZZARELLA, SEASONAL VEGETABLES, BASIL)

LA CRUDA 13€
POMODORO, FIOR DI LATTE, PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA, BURRATA, BASILICO
(TOMATO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO DI PARMA, BURRATA CHEESE, BASIL)

Pizze SPECIALI
PRIMAVERA 12€
CREMA DI FAVE, PROVOLA, PANCETTA CROCCANTE
(FAVA BEAN SAUCE, SMOKED CHEESE, DRY BACON)

ROVESCIO 12€ 
Crema di zucchine, funghi shiitake arrostiti, germogli di rucola
(COURGETTE SAUCE, ROASTED SHIITAKE MUSHROOMS, ROCKET SPROUT)

PARMIGIANA 13€
crema di melanzane, pomodorini confit, ciuffi di ricotta di bufala, fonduta di pecorino e pesto di basilico
(AUBERGINE SAUCE, CARAMELIZED LITTLE TOMATOES, BUFFALO RICOTTA, PECORINO FONDUE, BASIL PESTO)

LA MIA NAPOLI 13€
pomodoro,  fior di latte, alici di Cetara e burrata
(TOMATO SAUCE, MOZZARELLA, ANCHOVIES, BURRATA CHEESE) 

PRATELLO 13€
CREMA DI PATATE, BUFALA, SALSICCIA, BASILICO
(POTATOES SAUCE, BUFFALO MOZZARELLA, SAUSAGES, BASIL)

DRITTO 13€
Crema di zucchine, stracciatella, alici di Cetara e germogli di RUCOLA
(COURGETTE SAUCE, STRACCIATELLA CHEESE, ANCHOVIES, ROCKET SPROUT)

DOLCI
Cheesecake con frutta di stagione 7€
(CHEESECAKE WITH LOCAL SEASONAL FRUIT)

Coppetta di frutta fresca di stagione 6€

COPERTO 2€
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