
TAGLIERI
FORMAGGI BIO LOCALI     13
Local organic cheese selection, handmade jam
SALUMI ARTIGIANALI E FORMAGGI BIO LOCALI     13/23
Handcraft cold cuts, cheese, handmade jam
I NOSTRI FORMAGGI VEG accompagnati da verdurine di stagione
 e composte artigianali di frutta          15
Handmade veg cheese selection, seasonal vegetables, homemade jams

ANTIPASTI

VELLUTATA DI ZUCCA con porri al salto e pane fritto     10
Pumpkin cream, leeks, dry bread
TORTINO DI CAVOLFIORE con bietola saltata e crema alla curcuma     10
Cauliflower cake, beet, turmeric cream
INVOLTINO DI VERZA ripieno di cremoso di patate alle mandorle, 
salsa di rapa rossa e ceci fritti         11
Cabbage leaf roll stuffed with almond and potatoes cream, 
red beet, fried chickpea
ROASTBEEF con insalata di patate schiacciate e erbette    13
Roastbeef with mashed potatoes and herbs spiced salad

PASTA FRESCA DEL NOSTRO LAB

TAGLIATELLE SEMINTEGRALI ALL’UOVO        14
Egg semi-whole meal flour tagliatelle

Condimento a scelta/your choice:
- RAGU’ ALLA BOLOGNESE   Traditional local meat ragout
- "ORTO"  Organic seasonal vegetables based recipe of the day

PAPPARDELLE VERDI con zucca tostata alle erbette e broccoli          15
Green spinach pasta, toasted pumpkin, broccoli

laboratorio

SECONDI
COMPOSE' di verdure di stagione gratinate in forno con mela caramellata, 
fonduta alla curcuma e riduzione di aceto balsamico          16
Gratinated seasonal vegetables, caramelized apple, turmeric fondue, 
balsamic vinegar sauce

BRASATO DI MANZO BIO  servito con polenta concia     20
Organic local braised beef, corn polenta with butter and cheese

CONTORNI del giorno/Daily sides     6

PIZZE BIO (solo alla sera/dinner only)
BUFALA pomodori pelati, mozzarella di bufala, basilico fresco        10
tomato sauce, mozzarella di bufala, fresh basil

PARMIGIANA fior di latte, pomodori pelati, melanzane al forno,      
Parmigiano Reggiano, basilico, olio evo        12
mozzarella, tomato sauce, roasted aubergines, Parmigiano, basil, evo oil 

ROVESCIO fior di latte, pomodorini secchi sott’olio, pancetta arrotolata,  
cipolle rosse, crema di ricotta, pepe, rosmarino           12
mozzarella, caramelized tomatoes, bacon, red onions, ricotta, pepper, rosemary
AUTUNNO crema di radicchio rosso, dadolata di zucca alle erbette, 
formaggio di mandorle con erba cipollina, rucola, noci         13
red chicory cream, pumpkin, almond veg cheese with lives, rocket, nuts

FIORE fior di latte, pomodorini gialli pennuli, acciughe, fiori di zucca,      
olive taggiasche, olio al prezzemolo       13
mozzarella, yellow little tomatoes, anchovies, courgette flowers, olives, parsley oil 

FUNGHI PROIBITI fior di latte, funghi porcini alle erbette,       
Crudo di Parma, Parmigiano Reggiano 24 mesi        13
mozzarella, herbs porcini mushrooms, Crudo di Parma, Parmigiano Reggiano

ALBA crema di radicchio rosso, patate alle erbe, olive Riviera,      
funghi porcini, crema di mandorle con erba cipollina   14 
red chicory cream, herbed potatoes, olives, herbs porcini mushrooms, 
almond veg cheese with lives

SOTTOBOSCO fior di latte, funghi porcini, Crudo di Parma, 
crema di tartufo nero      16 
mozzarella, porcini mushrooms, Crudo di Parma, black truffle cream
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